
Spargel Frühling 
 

Vorspeisen  
 

Spargelcremesuppe   Fr. 11.50 
 
Portion Spargel (400g)   Fr. 38.50 
 serviert mit neuen Bratkartoffeln und 
 hausgemachter Sauce Hollondaise 
 
½ Portion Spargel (200g)   Fr. 19.50 
 serviert mit neuen Bratkartoffeln und 
 hausgemachter Sauce Hollondaise 
 
 - mit Rohschinken  + Fr. 12.50 
 - mit gekochtem Hinterschinken  + Fr. 10.50 
 

 
Hauptgänge  

 
Rindsentrecôte vom Irischen Rind  200g  Fr. 48.50  
 auf Portweinjus mit Sauce Hollondaise 
 weissem Spargel und Pommes frites 
 
  
Schottisches Lachsfilet   Fr. 45.50 
 mit weissem Spargel 
 Sauce Hollondaise und Bratkartoffel 
 
 
Kräuter Risotto   Fr. 37.50 
 mit weissem Spargel, schwarzem Trüffel 
 Sauce Hollondaise und Parmesan 

 
 

Hausgemachte Desserts 
 
 

Weisses Schokoladenmousse mit Trüffel 
Fr. 12.50 

 
 
 



Spring asparagus 
 

Starters  
 

Cream of asparagus soup   Fr. 11.50 
 
Portion of asparagus (400g)   Fr. 38.50 
 served with spring potatoes and 

homemade Hollondaise sauce 
 

½ Portion of asparagus (200g)   Fr. 19.50 
 served with spring potatoes and 

homemade Hollondaise sauce 
 
 - with cured ham  + Fr. 12.50 
 - with cooked ham  + Fr. 10.50 
 
 

 
Main courses 

 
Beef entrecôte from Irish beef 200g  Fr. 48.50  
 served with a port wine jus and Hollondaise sauce 
 white asparagus and Pommes frites 
 
  
Scottish salmon fillet   Fr. 45.50 
 with white asparagus 
    Hollondaise sauce and spring potatoes 
 
Herb Risotto   Fr. 37.50 
 with white asparagus, black truffle 

Hollondaise sauce and Parmesan 
 
 

 

Homemade desserts 

 
 

White chocolate mousse with truffles 
Fr. 12.50 

 
 



Asperges de printemps 
 

Entrées 
 
Velouté d'asperges               Fr. 11,50 
 
Portion d'asperges (400 g)               Fr. 38,50 
    servies avec des pommes de terre nouvelles et 
une sauce hollandaise maison 
 
½ portion d'asperges (200 g)   Fr. 19.50 
    servies avec des pommes de terre de printemps et 
une sauce hollandaise maison 
 
 - avec du jambon cru        +    Fr. 12.50 
    - avec du jambon cuit        +    Fr. 10.50 
 
 
 

Plats principaux 
 
Entrecôte de bœuf irlandais    200 g           Fr. 48.50     
    servie avec un jus au porto et une sauce hollandaise 
    asperges blanches et frites 
 
  
Filet de saumon écossais               Fr. 45.50 
    accompagné d’asperges blanches 
    de sauce hollandaise et de pommes de terre nouvelles 
 
Risotto aux herbes               Fr. 37.50 
    accompagné d’asperges blanches, de truffe noire 
de sauce hollandaise et de parmesan 
 
 
 

Desserts maison 
 
 
Mousse au chocolat blanc aux truffes   Fr. 12.50 


